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Navod k obsluze

Pfed prvnim pouZitim, si pfectéte prosim pozorné tento navod k obsluze.
Budete v ném informovani o funkci a pouzivani, udrzbé a bezpecnostnich
rizicich.
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Popis grilu

Dékujeme Vam za nakup plancha grilu Haas+Sohn Rukov. Véfime, Ze Vam
bude vyrobek dobfre slouzit, a Ze si budete uzivat prima chvile pti grilovani
s rodinou a prateli.

Gril je vyroben zcortenového plechu, ktery ve venkovnim prostredi
zarucuje vytvoreni antikorozni vrstvy na povrchu podstavce a zakladny, to
vyraznym zplsobem prodluZuje Zivotnost vyrobku i v podminkach
celoro¢niho provozu. Rozmérnd a masivni plancha deska poskytuje
dostatecny prostor pro grilovani Siroké $kdly potravin. Prolomeni desky do
sttedu brani stékani tuku mimo gril a zajistuje pohodIné grilovani
a jednoduchou udrzbu. Pfivod vzduchu do topenisté grilu zespodu vytvari

850 mm




optimalni podminky pro hofeni dfeva v topenisti. Objemny vyjimatelny
popelnik umistény pod roStem v topenisti usnadriuje vynaseni popela a
¢isténi grilu. Soucdsti dodavky grilu je viko z cortenového plechu pro
celoroc¢ni ochranu plancha desky. V podstavci grilu je prostor pro uloZeni
dreva nebo pfislusenstvi grilu.

PfisluSenstvi ke grilu poskytuje maximalni komfort pfi grilovani a vyrazné
rozsifuje mozZnosti vyuZiti grilu pfi Upravé mnoha druhl pokrmd, od
grilované zeleniny az po kotlikovy gulas.

Upozornéni: Vyrobek neni uréen pro styk s kyselymi potravinami!

CORTEN

Téleso grilu, podstavec, zdkladna a viko jsou vyrobeny z cortenového
plechu. Na povrchu tohoto materialu se vlivem povétrnostnich podminek
vytvari slabd zoxidovanad vrstva, kterd zabranuje dalsi degradaci materialu
korozi.

Cortenovy plech je charakteristicky svou patinou, ta se na povrchu vytvari
postupné béhem nékolika mésicli aZ let v zavislosti na povétrnostnich
podminkach. Tento proces lze urychlit umélym patinovanim, které je mozné
docilit nastfikem roztoku bilého octa (0,1 I), peroxidu vodiku (0,5 I) a soli
(1/2 polévkové lzice). BEéhem aplikace pouZijte ochranné pomicky na oci a
ruce. V zadném pripadé nepatinujte plancha desku!

PFi vytvareni patiny corten pousti rez, doporucujeme umisténi na takovy
povrch, kde Vam nebude vadit znecisténi rzi.

Instalace grilu

= Po obdrZeni grilu sejméte vSechny ¢dasti obalu, a obal ekologicky
zlikvidujte.



= Gril dopravte na misto instalace. Musi byt umistén na nehoflavém
a stabilnim povrchu, tak aby nemohlo dojit k jeho ptrevraceni. V pfipadé
nestabilniho povrchu a rizika pfevraceni je nutné gril ukotvit s vyuZitim
otvor( v zakladné podstavce.

= Aby bylo zajisténo spravné odtékani tuku z plancha desky do stfedu
topenisté, je nutné gril umistit na dostate¢né rovnou plochu.

= Ujistéte se, zda popelnik a rost jsou spradvné umistény v topenisti, a
stejné tak plancha deska stabilné sedi na podstavci grilu, a Ze v topenisti
se nenachdzi Zadné predméty.

= Pfipadné nainstalujte prislusenstvi, jako je hdacek na gril. naradi,
nastavba grilu, kominek pro usmérnéni koure, grilovaci naradi, odkladaci
prkénko. Instalace prislusenstvi je popsana v kapitole ,Prislusenstvi®.

Pouzivani grilu
Gril Haas+Sohn Rukov je navrZen pro topeni kusovym difevem. PouZivejte
dostatecné vyschlé drevo.

Plancha deska je uz od vyrobce konzervovdna rostlinnym olejem. Pfi
grilovani pouZivejte vhodné oleje napf. fepkovy, slunecnicovy, olivovy olej
atd., nebo Zivocisné tuky.

Do stfedu topenisté vyskladejte do pyramidy nebo hranice tvrdé dievo a
podpalte ho tuhym podpalovacem. MnoiZstvi a poloha dfeva v topenisti
ovliviiuji teplotu grilovaci plotny. Zéna s nejvyssi teplotou je nejblize
topenisti, smérem kvnéjSimu okraji se teplota plotny sniZuje. Zdény

evvys

pomalé grilovani nebo udrzovani teploty potravin.

Ohen v topenisti nikdy nezhasejte vodou, nechte jej pfirozené dohotet a
zaklopte topenisté ochrannym vikem.

PFi prvnim zatopeni plancha desku pottete rovnomérné olejem nebo tukem
pomoci papirové utérky. Po zahfati na provozni teplotu cca. 200 °C



oskrabejte plotnu Spachtli smérem do topenisté. Zbavite se tak necistot a
zaroven plotnu naimpregnujete. Tento postup nékolikrat opakujte.

Pred kazdym grilovanim ocistéte necistoty do topenisté a celou plotnu
potiete olejem nebo tukem. Po kaidém grilovani nezapomerite ocistit
plotnu Spachtli a potfit ji tenkou vrstvou oleje nebo tuku. Dukladna
konzervace plotny zabrani vzniku koroze. Pfi lehkém zkorodovani vlivem
nedostatecné konzervace, nebo po delsi dobé nepouzivani grilu, odstrarite
rez houbickou nebo draténkou za pomoci rostlinného oleje. Pfi silnéjsim
zkorodovani plotny pouzijte jemny brusny papir.

Jestlize gril nepouzivate, prikryjte ho ochrannym vikem. Viko chrani
grilovaci plotnu pred destém, snéhem, listim a dalSimi necistotami. Viko
z cortenového plechu udrZujte ze spodni strany mastné, zabranite tak
prenosu rzi na plancha desku.

Popelnik vyprazdnujte jen, pokud je popel vychladly.




Bezpecnost

Plancha deska neni pevné pfipojena k podstavci grilu, berte na zfetel
riziko mozného prevrhnuti desky.

Okoli grilu musi byt zabezpeceno proti ohni a vysokym teplotam,
dodrzujte vSechna pravidla protipoZarni ochrany a prevence.
Nepouzivejte gril v uzavienych prostorach.

Pfi a po grilovani je gril a jeho &3asti velmi horké. Dbejte na nebezpeci
popaleni, doporucujeme pouziti rukavic odolnych proti vysokym
teplotam.

Pfi pouzivani grilu dejte pozor na déti a zvifata pohybujici se kolem grilu.
Nenechavejte hofici ohen v grilu bez dozoru.

Nepouzivejte tekuté podpalovace, benzin nebo alkohol.
Nedoporuc€ujeme spalovani jinych paliv nez kusového dfeva nebo
dievéného uhli.

Za spravné a bezpecné pouzivani grilu, jeho ¢asti a prislusenstvi
zodpovida uzivatel.

Na zakryti grilu nepouzivejte félie Ci plachty, hrozi jejich vzniceni.

Pro konzervaci plotny pouZivejte pouze potravinarské oleje nebo tuky.
Vyrobek neni uréen pro styk s kyselymi potravinami.



Prislusenstvi

Grilovaci naradi
(objednaci ¢. 0966700001300)

Odkladaci prkénko

(objednaci ¢. 0966700001310)

Odkladaci prkénko s drzakem lze variabilné pfimontovat z kazdé strany
desky.

Hacek
na naradi
(soucasti dodavky)




Nastavba grilu
(soucasti dodavky)
Nastavba grilu

s malou grilovaci
plotnou, nebo

s otvorem pro wok
panev a s kominkem
pro usmérnéni

koure.

Vyrobce

HAAS+SOHN Rukov, s.r.o.

Nadrazni 260 infocz@haassohn.com
407 56 Jitetin pod Jedlovou www.haassohn-rukov.cz

1€0: 627 40 989
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